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LA CUISINE — Hutle d'clive

Référence du produit : JBoo58BIB10

DESCRIPTION GENERALE :
100% Huile d'olive vierge extra biologique.

Huile d'olive de catégorie supérieure obtenue directement des olives et uniquement par des procédés mécaniques.
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‘Q): INFOS PRODUIT: @~ ‘@): INFOS NUTRITIONNELLE :
-, o . . -
ORIGINE : Tunisie o .
ey ) . MATIERES GRASSES 1009
e CARACTERISTIQUES INTRINSEQUES : DONT ACIDES GRAS SATURES Py
DEGUSTATION : DONT ACIDES GRAS POLYINSATURES /100 2.5-22
- Couleur : Jaune or & vert foncé 9 9
GLUCIDES o
. Flcjveur : GoUt fruité dollve,lsans exces dlomertume ou de piquant, DONT SUCRES o
agréable en bouche et sans défauts marqués. -
PROTEINES o
UTILISATION : Assaisonnement et cuisson (température maximale SEL o
conseillée : 180°C).
Absence d'OGM & de nanomatériaux
e Le risque de présence fortuite de substances allergéniques est éga-
‘€): CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES : lement maitrisé.
Densité : 0210 - 0916
Acidité alpha-linolénique : <O,8 %
Aspect : Fluide au dessus de 12°C.
Peut se troubler et figer & température inférieure
Micr?b‘iologique : L'buile elst u‘n milieu stférile‘ sans air ni eau, 00, les Extraction & froid, uniquement
bactéries, qu'elles soient aérobies ou anaérobies, ne peuvent se déve- par des procédés mécaniques.
lopper et se maintenir.
INFORMATIONS PRATIQUES D’USAGE
Tenir & labri de la lumiére et de la chaleur. L
Bien reboucher l'emballage contenant ['huile aprés usage. gloLodiaut
CONDITIONS DE Placée & température trop basse, ['huile peut figer
CONSERVATION (formation de cristaux blancs) n‘altérant en rien sa qualité.
Ces cristaux disparaissent si l'huile est replacée LABELS ET CERTIFICATION
& température ambiante. ER-BIO-01
AGRICULTURE BIOLOGIQUE Agriculture Non UE
DDM BIB FERME 18 mois
DDM BIB OUVERT 6 mois CONDITIONNEMENT
DMM CONSO 3 mois dans les conditions de conservation requises. CODE EMBALLEUR 26220/
CODE CONDITIONNEUR
) 2601
DISTRIBUTION EN VRAC HUILE D'OLIVE 601N/O
COMPATIBLE PRESENTOIR oul
COMPATIBLE GRAVITY & GRAVITY + oul \
COMPATIBLE EASY oul J@’%
COMPATIBLE GRAVITE SIMPLE oul 4"! 0&%
ROBINET NECESSAIRE Robinet intégré (VITOP) oo‘ﬁ(,
A <
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