HUILE DE TOURNESOL

OLEIQUE DESODORISEE
BIO

ORIGINE: FRANCE

Huile de tournesol extraite a& partir de graines de
tournesol bio. Celle-ci apporte principalement des
acides gras oméga 9.

Ingrédients : 100% huile de tournesol oléique désodorisée biologique™*.
**Produit issu de ’Agriculture Biologique.

Huile d'assaisonnement ou de cuisson
(température maximale conseillée : 180°C)
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A COLLER SUR VOTRE BOUTEILLE !

HUILE DE TOURNESOL

OLEIQUE DESODORISEE
B0

Origine : FrRance

Ingrédients : 100% Huile de tournesol oléique
désodorisée biologique**. **Produit issu de I'Agriculture
Biologique.

Huile de tournesol extraite & partir de graines de tournesol
bio. Celle-ci apporte principalement des acides gras
oméga 9. Hulle.pour assa.ls?nnement ou cuisson RIS ETURE
(température maximale conseillée :180°C). BIOLOGIQUE

CERTIFIE

Ce produit convient aux végétaliens, végétariens et
convient aux personnes intolérantes au lactose et au
gluten. Ne pas réutiliser une huile déja chauffée.

A conserver & I'abri de I'air, de la lumiére et 3 température ambiante (<25°C)
DDM: 4 consommer de préférence dans les deux mois aprés service en magasin. FR-BIO-01

Mis en bouteille dans votre magasin. Agriculture FRANCE

Emb. 59183 EF
Distribué par Jean Bouteille Port fluvial de Lille, 38me rue BAt. E, 59000 Lille
contact@jeanbouteille.fr
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