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VINAIGRE BALSAMIQUE DE MODENE BIOLOGIQUE
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ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP

5" Doc : JBOOO7BIBIO [ Fait le : 23/07/21 =5 Version : OO1

LA CUISINE - Les vinaighes

Référence du produit : JBooo7BIB10
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DESCRIPTION GENERALE :

Produit issu de I'Agriculture Biologique.
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ORIGINE : Province de MODENE (Nord de l'ltalie)

‘Q): NFos PRODUIT : "
Carandini opére sur 2 sites de production : ‘
Sur le site de Scandiano, il est réalisé l'acétification du vin
et le mélange et le vieillissement en fiit de bois du produit.

Le conditionnement a lieu sur le site de Castelnuovo.

CEPAGE DU VIN : Albana, Ancellotta, Fortana, Lambrusco, Montuni,

Sangiovese e Trebbiano

. CARACTERISTIQUES INTRINSEQUES :
LES PROPRIETES ORGANOLEPTIQUES !

SPECIFICITES :

- Aspect : limpide au conditionnement puis un dépét ou un trouble peut se

former naturellement dans la bouteille
- Couleur : marron foncé
- Golt : bon équilibre aigre-doux, agréable et typé

- Flaveur : typique, persistant, intense et agréablement vinaigré

DEGUSTATION : Ce vinaigre balsamique est parfait pour assaisonner vos

plats gréce & son équilibre de saveurs entre aigres et douces. pour son effet

antibactérien.

‘€): CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES :

- Densité : 115

- Degré acétique : 6,00° +/- 0,50 (g/100 mL)
- Alcool résiduel : - max. 1,5 % Vol
«PH:3+/-0.5

- Dioxyde de soufre : max. 10 mg/I

- Stabilité microbiologique : Ce produit n'est pas sujet aux
développements bactériologiques.

Assemblage de 7 cépages : Albana, Ancellotta, Fortana, Lambrusco, Montuni, Sangiovese et Trebbiano.

Q INFOS NUTRITIONNELLE & ALLERGENES :

Ingrédients : Vinaigre de vin*, mo0t de raisin concentré 45%*.
*Produit issu de I'Agriculture Biologique.

VALEUR NUTRITIONNELLE POUR 100G KJ (KCAL) 728 KCAL (171 KCAL)

MATIERES GRASSES oG
DONT ACIDES GRAS SATURES oG
DONT ACIDES GRAS MONOINSATURES oG
DONT ACIDES GRAS POLYINSATURES 6G
g/100g ?
GLUCIDES 375G
DONT SUCRES 36,7 G
PROTEINES 0,8 G
SEL 11,7 G

- SANS : Gluten / Sucre ajouté / OGM / lonisation
- VEGAN

L'évaluation de la présence d'allergénes a été effectuée conformément
au régle (CE) 1169/11 et modifications successives.
Dans la méme usine, il y a la présence de produits contenant :
gluten, lactose, céleri, moutarde, soja et sulfites ; mais gréce au plan HACCP

le risque de contamination croisée est nulle.

Loom wn la WM«W’

Le vrai vinaigre balsamique n’est fabriqué que dans
une région trés spécifique : la province de Modéne ou
de Reggio Emilia, au coeur de la Food Valley.

Chaque mois de septembre, les raisins locaux cultivés
dans les vignobles de Modéne sont récoltés.
Ce vinaigre est préparé & partir de modt de ces raisins

concentré voire cuit, puis marié au vinaigre de vin.

Il vieillira ensuite dans des barriques de chéne.

INFORMATIONS PRATIQUES D’USAGE

Conserver le produit dans un endroit frais et sec sans changement

CONDITIONS DE -
de température (4°C - 30°C) et ne pas l'exposer au soleil. .
CONSERVATION -
Produit stable & température ambiante. AB I CARANDINI
AamicuToRe e@n' MODENA ITALIA 1641
DDM BIB FERME Produit exempt de DDM. BioLosiave
A titre indicatif, Acetificio Carandini Emilio S.p.a.
DDM BIB OUVERT attribue une durée de conservation maximale de 3 ans.
La formation possible de sédiments est la confirmation LABELS ET CERTIFICATION
DMM CONSO d te turel d duit. -B|O-
Hcaractere naturel cu prod AGRICULTURE BIOLOGIQUE FR-BlO-10
Agriculture ITALIE
DISTRIBUTION EN VRAC NDICATION GEOGRAPHIOUE Aceto Balsamico di Modéne IGP
i PROTEGEE Produit conformément au réglement
COMPATIBLE PRESENTOIR ouil disciplinaire DPCo30
COMPATIBLE GRAVITY & GRAVITY + oul
CONDITIONNEMENT
COMPATIBLE EASY oul
] FORMAT BIB 10L SLIM
COMPATIBLE GRAVITE SIMPLE oul
ROBINET NECESSAIRE Robinet intégré (VITOP) Produit par ACETIFICIO

CARANDINI EMILIO S.P.A.

Via per Formigine 54 -
FOURNISSEUR
Q“\VE \ ‘ 41051 Castelnuovo Rangone (MO) -
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g"‘e‘b o Notne vinaighe balsamique ¢'est : e Jean Bouteille - Port fluvial de lille
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o Ce vinaighe balsamique est bien plus qu’une vinaighelte.,
o It se manie aveetout : de ba cheme glacce, aux tomadtes, fromages

et méme auy fraises, i hawiba vos papilles !
Le saviez-vous ? La densité du vinaigre balsamique varie en fonction de

moyenne entre 1,01 et 1,35 (pour les vinaigres traditionnels) !
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g son vieillissement et de la quantité de mo(t de raisins. Elle peut varier en
°

e Un vinaigre & densité élevée est a la fois plus concentré et/ou plus 4gé.
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