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CONFITURE MYRTILLE SAUVAGE - BIO

Fabriquée en France

INGREDIENTS g

SEULEMENT

Yaourts

Cette confiture est réalisée & partir de myrtilles sauvages, sucre et agar-
agar (gélifiant naturel). La myrtille sauvage est délicate et différente de la
variété «cultivéenr : baies plus petites, juteuses et possédant un concentré
d’antioxydants.

INGREDIENTS : MYRTILLE SAUVAGE* (VACCINIUM MYRTILLUS) 52% (UE),

SUCRE DE CANNE BLOND EQUITABLE** 48% (BRESIL), AGAR-AGAR*".

*PRODUITS ISSUS DE LAGRICULTURE BIOLOGIQUE. **BIO/COMMERCE £\ acidiants

EQUITABLE CONTROLE IBD FAIR TRADE. SANS » conservateurs
y N - sucresinvertis

VALEURS POUR 100G : VALEUR ENERGETIQUE : 92191KJ/ 22019KCAL,

GLUCIDES : 53.41 DONT SUCRES : 51, LIPIDES : 0.17 DONT ACIDES GRAS SATURES

+0, PROTIDES: 0.45, SODIUM (SEL): 0.056, FIBRES :1.25 CERTIFIE

DDM : A consommer de préférence dans le mois aprés service 5
en magasin et conserver le pot au réfrigérateur (+ 4°C). ;
EMB43074B / Sélectionné par Jean Bouteille - Port fluvial de lille - BAT E -

59000 LILLE - contact@jeanbouteille.fr AGRICULTURE

N°DELOT: BIOLOGIQUE




