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Féves de soja frangaises : Sushis : Woks & plats mijotés
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RECETTE Féevesdesoja ﬁ H -
TRADITIONNELLE | francaises  ©  Sushis = Woks &plats mijotés

Ce shoyuest élaboré a partir de féves de soja entiéres, frangaises et
de blé torréfié. Elle est naturellement fermentée selon les procédés

de fabrication japonais.

INGREDIENTS : EAU, FEVES DE SOJA® 23% (FRANCE)BLE*SEL MARIN, ALCOOL DE CEREALES
(ETHANOL)". *PRODUITS ISSUS DE L'AGRICULTURE BIOLOGIQUE.

Conditionné dans un atelier pouvant contenir des traces de soja, gluten et sulfites.

VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100G : 245 KJ (58 KCAL), MATIERES GRASSES : OG DONT ACIDES GRAS SATURES
: OG, DONT ACIDES GRAS MONOINSATURES : 34.4-46G, GLUCIDES: 49G DONT SUCRES : OG, PROTEINES : 93G, SEL
£176G.

\ CERTIFIE
DDM : A consommer de préférence dans le mois aprés service en

magasin.
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